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ofi is een wereldleider die natuurlijke goede ingredién-

ten en oplossingen voor voedingsmiddelen en dranken
aanbiedt.

Als pioniers in hart en nieren opereren wij in de voor-
hoede van de consumententrends om producenten van

voedingsmiddelen en dranken en detailhandelaren te De functie

Op de locatie Koog aan de Zaan van Olam Cocoa B.V. is een vacature ontstaan voor Projectcodr-
dinatorE&l. In deze functie ben je verantwoordelijk voor het begeleiden en uitvoeren van nieuw-
bouw, verbeterings- en onderhoudsprojecten binnen het daarvoor vastgestelde budget, periode

voorzien van producten en ingrediénten die hun klanten
zullen verrassen. Het maken van een positieve impact op
mens en planeet maakt deel uit van dat genot.

en kwaliteitsvoorwaarden.
In elke fase, van plant tot smaak, zorgen wij voor de ingre-
diénten. Dankzij onze diepgewortelde aanwezigheid in de Verantwoordelij kheden
landen waar onze ingrediénten worden verbouwd, staan
we dichter bij de boeren, wat een betere kwaliteit en een

betrouwbaarder, traceerbaar en transparant aanbod

Rapporterend aan de Maintenance Supervisor E&I, heeft deze functie de volgende
verantwoordelijkheden:
het aansturen van de technische uitvoering van projecten op E&I gebied;
plannen van de werkzaamheden in samenwerking met de operationele functionarissen;
voorbereiden en verzorgen van de oplevering van projecten op E&I gebied;
Verzorgen van adequate informatievoorziening en documentatie voor alle betrokken

mogelijk maakt.

Het op grote schaal leveren van producten en ingrediénten
is nog maar het begin. We voegen waarde toe door onze
unieke productievoetafdruk en ons complementaire portfolio
van natuurlijke, heerlijke en voedzame producten.

afdelingen (managers en medewerkers);

Verzorgen van adequate informatievoorziening en documentatie t.b.v. onderhoud E&l;
lokaliseren, beoordelen en verhelpen van gemelde storingen aan besturingssystemen
en meet-, regel- en elektro-installaties;

treffen van nodige veiligheidsmaatregelen en uitvoeren van (nood)reparaties;
tijdig inschakelen -via de chef- van control engineer, collega’s van andere vakgebieden of

We delen onze frisse ideeén, ingrediénten en oplossingen,
zodat onze klanten de zintuiglijke en functionele eigen-
schappen van cacao, koffie, zuivel, noten en specerijen
kunnen ontketenen om natuurlijk gezonde en heerlijke aangeven van noodzaak van inhuur van externe deskundigheid/mankracht;
demonteren/monteren en afstellen van apparatuur;
schrijven of aanpassen van eenduidige/ kleine software programma’s;

begeleiden, instrueren van en toezien op het naleven van vakinhoudelijke, kwaliteit, Arbo,

voedings- en drankproducten voor hun consumenten te
creéren.

milieu en veiligheidsvoorschriften door de monteurs van derden;

corrigeren bij afwijkingen in opdrachtuitvoering, dan wel signaleren van tekortkomingen bij
de chef. E.e.a. vanuit zijn werksituatie en daaraan gerelateerde inzicht en bevoegdheden;
informeren van monteurs van derden over werksituaties, bijzonderheden van (productie)

En met wie we ook zijn, wat we ook doen, we maken het
altijd waar.

processen, procedures en voorschriften.

De kandidaat

Voor deze functie zijn wij op zoek naar een kandidaat die:
Technische opleiding op MBO- of HBO-niveau;
Minimaal 2-5 jaar relevante werkervaring;
Enkele jaren ervaring in de levensmiddelenindustrie;
beschikt over kennis van de procesindustrie;
Heeft kennis van procestechniek en onderhoudstechnieken;
Is bekend met projectmanagementtechnieken;
Is communicatief vaardig en kan operationeel en taakgericht leidinggeven;
Beheersing van de Nederlandse taal in woord en geschrift;
Beheerst de Engelse taalvaardigheid in redelijke mate.

Solliciteren
Ben jij de juiste kandidaat, stuur dan jouw CV en motivatiebrief per e-mail naar de afdeling HR via:




