
ofi is een wereldleider die natuurlijke goede ingrediën-
ten en oplossingen voor voedingsmiddelen en dranken 
aanbiedt.

Als pioniers in hart en nieren opereren wij in de voor-
hoede van de consumententrends om producenten van 
voedingsmiddelen en dranken en detailhandelaren te 
voorzien van producten en ingrediënten die hun klanten 
zullen verrassen. Het maken van een positieve impact op 
mens en planeet maakt deel uit van dat genot.

In elke fase, van plant tot smaak, zorgen wij voor de ingre-
diënten. Dankzij onze diepgewortelde aanwezigheid in de 
landen waar onze ingrediënten worden verbouwd, staan ​​
we dichter bij de boeren, wat een betere kwaliteit en een 
betrouwbaarder, traceerbaar en transparant aanbod 
mogelijk maakt.

Het op grote schaal leveren van producten en ingrediënten 
is nog maar het begin. We voegen waarde toe door onze 
unieke productievoetafdruk en ons complementaire portfolio 
van natuurlijke, heerlijke en voedzame producten.

 We delen onze frisse ideeën, ingrediënten en oplossingen, 
zodat onze klanten de zintuiglijke en functionele eigen-
schappen van cacao, koffie, zuivel, noten en specerijen 
kunnen ontketenen om natuurlijk gezonde en heerlijke 
voedings- en drankproducten voor hun consumenten te 
creëren.

 En met wie we ook zijn, wat we ook doen, we maken het 
altijd waar.

Field Operator 
Wormer, Olam Cocoa BV, Nederland

De functie 
Op de locatie Wormervan Olam Cocoa BV is een vacature ontstaan voor de functie Field Operator.
Olam Cocoa B.V. is werkzaam in de voedingsmiddelenindustrie waar veiligheid en voedselveilig-
heid top prioriteiten zijn.

Verantwoordelijkheden
Massamalen, persen, desodoriseren, breken, PC Lab, poeder afzakken of boter inpakken, zoda-
nig dat aan gestelde eisen m.b.t. kwaliteit, (interne spec.) hoeveelheid en rendement wordt vol-
daan binnen geldende regels en voorschriften m.b.t. kwaliteit, GMP, ARBO, veiligheid en milieu.

Taken
   bedienen, controleren, regelen en bijsturen van de productieapparatuur ten behoeve    
   van een bepaalde bewerking, een en ander aan de hand van procesvoorschriften;
   opstarten c.q. instellen van apparatuur, bedienen van terminals;
   bewaken, controleren en bijregelen van het deelproces op basis van analyseresultaten 
   en procesverloop (storingssignalen en meteraanwijzingen van temperaturen, snelheid,    
   tijd, drukken, hoeveelheden, verhoudingen e.d.);
   bewaken van productkwaliteit door het uitvoeren van routine-analyses c.q. visuele 
   controle, nemen van monsters ten behoeve van het laboratorium/PC-laborant;
   afstemmen van afvoer van halfproducten naar de opslagbunkers e.d., onderhouden van    
   contacten met collega’s en ondersteunende afdelingen binnen operations;
   Bewaken van het functioneren van productinstallaties, ingrijpen bij geconstateerde 
   onvolkomenheden door het bijstellen van parameters, verhelpen van kleine storingen, 
   waarschuwen van de chef bij grote storingen en procesafwijkingen;
   verladen en innemen van halfproducten, hulpstoffen en boter;
   verrichten van eerstelijns onderhouds- en inspectiewerkzaamheden aan de installaties en    
   verrichten van eenvoudige onderhoudswerkzaamheden;
   uitvoeren van diverse ondersteunende en administratieve werkzaamheden. 

De kandidaat

Voor deze functie zijn wij op zoek naar een kandidaat die: 
   Operator B-diploma of een vergelijkbaar niveau heeft;
   Kennis heeft van procestechniek, proces besturingssystemen, levensmiddelentechnologie, 
   onderhouds- en productietechniek;
   Ervaring heeft in de levensmiddelenindustrie;
   Basis Engels beheerst;
   Zelfstandig werkt;
   Analytisch vermogen heeft;
   Zich makkelijk kan aanpassen; 
   Goed kan samenwerken.

Solliciteren
Ben jij de juiste kandidaat, stuur dan jouw CV en motivatiebrief naar de afdeling HR via e-mail: HR.NL@ofi.com


