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Storings- & onderhoudsmonteur
De Specialiteitenbakkerij produceert op grote schaal ambachtelijke banketproducten voor 

de Retail, Horeca en Foodservice. Wereldwijd genieten consumenten van onze ovenheerlijke 

producten. Je bent werkzaam op de plek waar dagelijks duizenden taarten worden bereid en 

verpakt. Dit met behulp van geautomatiseerde productie processen.

Wat ga je doen?
Als technisch medewerker bij De Specialiteitenbakkerij, werk je bij een bedrijf waar dagelijks 

tienduizenden taarten worden gemaakt. Dit gebeurt allemaal vanuit het niets, dus er komen 

grondstoffen binnen en er gaan taarten naar buiten. Een erg leuke en actieve bedrijfslocatie 

dus!

Binnen het bedrijf zijn er vele geautomatiseerde processen zoals, deegbereiding, het opbou-

wen van taarten, ovens, inpakmachines, koel- en vriessystemen. We zoeken jou om het machi-

nepark zo optimaal te laten functioneren door het uitvoeren van onderhoud en het oplossen 

van technische storingen. Daarnaast word er ook verwacht dat je meedenkt om het techni-

sche proces van onze ambachtelijk producten te optimaliseren. Uiteraard hoort hier ook bij 

de werkplaats van de technische dienst netjes en op voorraad te houden. Kortom geen dag is 

hetzelfde en er is erg veel uitdaging!

Een greep uit je werkzaamheden:
  Het oplossen van storingen op de inpak of productie afdeling;
  Het optimaliseren van de productie/inpak machines;
  Het analyseren van problemen en daarbij een creatieve oplossing bedenken;
  Onderhoud inplannen en uitvoeren;
  Contact met leveranciers van de verschillende machines.

Dit kan je van ons verwachten:
  Een dienstverband van 38 uur in de week;
  Een goed salaris en uitstekende voorwaarden. Dit is afhankelijk van je ervaring en profiel;
  O.a. ploegentoeslag en reiskosten vanaf 10 kilometer enkele reis;
  Voor werkkleding, inclusief schoenen, wordt gezorgd;
  Een goede werksfeer waar hard werken en plezier maken hand-in-hand gaan.

Dit verwachten we van jou:
  Je bent een betrokken collega die snel kan schakelen, stressbestendig is en verantwoor-	

	 delijkheid neemt;
  Je bent sterk in samenwerken, communicatief vaardig en hebt gevoel voor hygiëne & 	

	 kwaliteit;
  Je beheerst de Nederlandse taal;
  Je hebt mechanisch enelektronische kennis;
  Je hebt meerdere jaren ervaring in de techniek.

Word jij enthousiast van deze functie en 
zie jij jezelf bij ons werken? 

Solliciteer dan nu door je motivatiebrief en 
CV naar ons te mailen via: 

hr@despecialiteitenbakkerij.nl.

De Specialiteitenbakkerij produceert op grote 

schaal ambachtelijke en innovatieve (private 

label) banketproducten voor de retail, horeca 

en foodservice. Wereldwijd genieten consumen-

ten van onze overheerlijke producten. Dagelijks 

zetten wij ons in om een culinair genietmoment 

te realiseren voor onze eindconsument. Dit doen 

wij op twee toonaangevende productielocaties 

die voldoen aan de hoogste kwaliteitseisen. Onze 

taarten worden zowel koelvers als ook vriesvers 

geleverd.

De Specialiteitenbakkerij kenmerkt zich door 

ambacht en innovatie. Dit houdt in dat wij graag 

samen met de klant een concept creëren dat past 

bij de organisatie en de eindconsument. Natuur-

lijk staan kwaliteit en klantgerichtheid hierbij 

voorop. 

Zin om samen te sparren over uw nieuwe concept? 

Kom gerust eens bij ons langs of bezoek onze 

website 

(www.despecialiteitenbakkerij.nl/bakkerij) 
voor meer informatie.

Kom jij ons team versterken?
Become a part of our pie


